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Herzlich Willkommen

ASIATISCHES RESTAURANT - SUSHI - COCKTAILS

Peking Ente, Frihlingsrolle, Glasnudeln, Feuertopf oder Sushi - seit
mehr als 5000 Jahren wird in Asien eine Kochkunst des erlesenen
Geschmacks gepflegt. Bei uns erleben Sie diese traditionelle Vielfalt
der asiatischen Kiiche. Ob salzig oder scharf, sti}-sauer oder knus-
prig, ob Ente oder Fisch, wir sind stolz darauf, Sie mit ausgesuchten
Speisen und dem auflergwohnlichen Reichtum an verschiedenen
Gewdirzen und Aromen zu verwdhnen.

Erleben Sie das Besondere der fernostlichen Esskultur mit ihren
erlesenen Geschmacksrichtungen, gern auch in mehreren Gangen.
Da nur frisch zubereitete Speisen serviert werden, benétigen wir im
Einzelfall fur

die Zubereitung etwas langer, wofur wir um lhr Verstandnis bitten.

Wir wiinschen einen angenehmen und erlebnisreichen Aufenthalt
in unserem Restaurant. lhre Anregungen und persdnlichen Wiin-
sche nehmen wir dankend entgegen und werden sie unseren
Maoglichkeiten entsprechend gern erfiillen. Wir bieten aullerdem
alle Speisen im AuBerhaus Verkauf und Warmeplatten an.

Sehr gerne beraten wir Sie auch bei der Vorbereitung von Geburt-
stagspartys, Firmenjubilaum oder anderen Feiern.

lhr Kim Sushi Team
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E 01. Eiskaffee

Aromatischer Kaffee mit Eis mit
Vanilleeis und Sahne
5.00€

E 04. Schweizer
Schokoladenbecker

Schokoladeneis, garniert mit
Sahne und Schokosauce

mit Sahne ....ovveeverecennn. 6, 70€
ohne Sahne

E 07. Friichtegarten

Erdbeereis und Vanilleeis mit
vielen Friichten, Sahne und
Fruchtsauce garniert

mit Sahne

ohne Sahne

£ H i

) T
E 02. Eisschokolade
Kostliches Schokoladengetrank mit

Vanilleeis und Sahne
5,00€

E 05. Copa Bella Stracciatella

Stracciatella - und Scholadeneis
garniert mit Sahne Schokosauce
und Eierlikér

mit Sahne

ohne Sahne

E 08. Schwedenbecher

Vanilleeis, Apfelmus, Sahne und
Eierlikér

mit Sahne

ohne Sahne

E 03. Schlemmerbecher
Erdbeere

Erdbeeren zu Erdbeerei-Vanilleeis
und Sahne

Mit Sahne

Ohne Sahne

E 06. Nussknacker

Schokoladen - und Walnusseis mit
knackigen, gehackten Walniissen
mit Sahne

ohne Sahne

E 09. Bananen- Split

Vanilleeis auf halben Bananen
angerichtet mit Schokosauce, Sahne
und Mandelblattchen garniert

mit Sahne

ohne Sahne
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E 10. Jartufo Classico

Italienische Eisspezialitat mit einem
Kern aus feinster Schokoladensauce
umhtllt von zartem Schokoladen
und Zabaioneeis mit Kakao bestreut
mit Sahne

ohne Sahne

E 12. Jartufo Café

Feines Eisdessert mit einem ern aus
feinherber Kaffeesauce umhiillt von
kostlichem Kaffeeeis mit Sahne und
weillen Schokoladenstiickchen
mit Sahne

ohne Sahne .....iericsenne &, 70€

E 13. Pfirsich Melba

2 Kugeln Eis nach Wuhc mit Sahne
und bunten Konfettistreuseln

(alles nur mit natirlichen Farb-und
Aromastoffen)

mit Sahne

ohne Sahne

I
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Schokoladeneis

i
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Stracciatella-Sahne-Eis Mango Sorbet
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Joghurteis Erdbeerefruchteis
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je Kugel 1,50 €/ Portion Sahne 1,00 €
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C1. Mai Tai - 7,80€ C2. China Cocktail - 7,80€ C3, Pina Colada - 6,80€
WeiBer und brauner Rum, Mandel- brauner Rum, Kirschlikdr, Blue, weiller Rum, Kokoslikor, Kokossirup,
sirup, Grenadine, Zitronensaft, Lime Curacao, Grenadine, Orangensaft, Sahne, Ananassaft

Juice, Orangensaf Kirschsaft

, -

C4. Mango Colada - 7,50€ C5. Silver Panties - 7,80€ C6. Zombie - 7,80€

weiller Rum, Kokoslikor, Kokossirup, Bailey's, Cremed’ cacao, Chocolikér, weiller Rum, Brandy, Grenadine,

Mangosirup, Sahne, Ananassaft Kaffeelikor, Vanillesirup, Sahne, Zitronensaft, Ananassaft, Orangen-
Maracujasaft, Orangensaft saft

v e

C7.Long Island Icetea- 7,80€ C8. Swimmingpool-7,80€ (9. Chi Chi - 6,80€
weiBer Rum, Tequila, Gin, Wodka, Wodka, weiller Rum, Blue Curacao, Wodka, Kokoslikor, Sahne, Kokossir-
Triple sec, Zitronensaft, Coca-Cola Kokossirup, Sahne, Ananassaft up, Ananassaft

|
Ly

|
LY

|
Y Ly

|
Ly

. |
iy LY

f 11
Y Y 1Y

F 1 r 1+ 11
Y Y LY &Y Ry Oy

. 54

\
\

{
Y LY Ay RN

f

-

B EN

C10. Strawberry Chi Chi-7,50€ C11. Wild Orchild - 7,50€ C12.Bananen Boat - 7,80€
Wodka, Erdbeerlimes, Kokossirup, weiller Rum, Kokoslikor, Karamellsirup, Batida de Coco, Bananenlikor, weiller
Erdbeersirup, Sahne, Ananassaft Pfirsichsaft, Mangosaft, Ananassaft Rum, Bananensirup, Orangensaft
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C13. Caipimara - 7,80€ C14. Lotusblume - 6,50€ C15. Himmelspagode
Tequila, Lime Juice, Grenadine,  Tequila, Cremende Cassis, Grena- Red Sky - 8,50€
Limetten, Rohzucker dine, Guavensaft Gin, brauner Rum, Triple Sec, Apriot

Brandy, Galliano, Maraschinolikér,

esi Lime Juice, Orangensaft, Kirschsaft
1@4&
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C16. Kaiserpagode C17.Sung Dynastie - 6,80€
Cocktail - 8,50€ Gin, Blue Curacao, Zitronensaft,

weiBer und brauner Rum, Triple Prosecco
Sec, Pernod, Mandelsirup, Grena- C18, Sex on the Beach - 7,50€

dine. Zitronensaft Guavensaft !_ Melonenlikor, Pfirsichlikor, Wodka,
Ananassaft, Limettenstiicke Grenadine, Orangensaft

i
i
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C19. Sunny Side - 6,50€
Maracujasaft, Aprikosensaft, Limette-Citrus, Cassissirup

i
i
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C20. Cooky - 6,50€ C21. Lime Blues - 6,50€ C22. Bambula - 6,50€
Limette-Citrus, Mangosaft, Maracu- Limette-Citrus, Ananassaft, Grape- Limette-Citrus, Orangensaft, Anan-
jasaft, Cranberrysirup fruitsaft, Blue Curacao Sirup assaft, 1 Limette brauner Zucker
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C23.Beach Cooler - 5,50€ C25. Mango Kiss - 6,50€

Grapefruitsaft, Mangosaft, Zitronen- Kirschsaft, Zitronensaft, Grenadine- Mangosaft, Orangensaft, fliissige
saft, Blue Curacao Sirup sirup, Tonic Sahne
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PLATTE1-110,00 €

10 Nigiri :
Sake, Maguro, Ebi, Unagi, Kani,
Tamago, Saba, Tai, Inari, Tago

|
Ly

24 Stuck Maki:
8 Stilick Sake Maki / 8 Stlick California Maki,
8 Stuck Tekka Maki

|
Ly

3 Temaki :
California Temaki/ Sake-Avocado Temaki/
Maguro-Kappa Temaki

|
Ly

8 Stiick California Inside/Out
8 Stiick Futo Maki

12 Stiick gebackene Roll

4 Stiick Dragon Roll

|

PLATTE 2 - 150,00 €

20 Nigiri:
5 Stk. Sake, 5 Stk. Maguro, 3 Stk. Ebi,
2 Stk. Tai, Unagi, Kani, Tamago, Saba, Inari
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40 Stiick Maki:

8 Stlick Sake Maki, 8 Stiick California Maki,
8 Stiick Tekka Maki, 8 Stiick Avocado Maki,
8 Stlick Hot Spicy Maki

. |
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16 Stiick Inside-Out :
8 Stk. California I/0, 8 Stk. Sake-Avocado I/0

16 Stiick Spezialitaten Rollen:
8 Stk. Philadelphia Roll, 8 Stk. Dragon Roll

|

8 Stiick Futo Maki
8 Stiick gebackene Roll
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$1. MISO-SHIRU

Jap. Sojabohnensuppe mit frischen Tofu-Wiirfeln

$2. MISO-SUPPE

Jap. Sojabohnensuppe mit frischen, Lachs & Surimi

i
i

S3. KIMCHI SALAT
Scharf eingelegter Chinakohl

o
\

i
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S4.SEA WEED SALAT
Seetang-Salat

'
i

L
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S5. EBITEMPURA 2 Stk.

Griin paniert GroBgarnele mit Spezialsofle gelb und Salat

L
|

S6. EBITEMPURA 2 Stk.

Hell paniert GroBgarnele mit Spezialsofe gelb und Salat

S |

I
|

S$7.GIMBAB TUNA
gek. Thunfisch, Rettich, Ei, Rukkola, Sesam, Gurke, Kimchi

i
\




S8.

UNAGI MAKI
Aal, gebraten
5,00€

) |
S
¢

S12.
CALIFORNIA MAKI

Surimi, Avocado

TEKKA MAKI
Thunfisch
4,00 €

&

520.

EBI NEGI MAKI
Garnele, Philadenphia
Schnittlauch

4,50 €

524.

SAKEKAWA MAKI

Gegr. Lachshaut,
spez. Sauce

4,50 €

S9.

SHINKO MAKI
Rettich, eingelegt
3,50€

i

$13.

SAKE MAKI
Lachs

4,00 €

5

$17.

NEGITEKKA MAKI

Thunfisch mit
Schnittlauch

4,50 €

o=

521.
NEWYORK MAKI

Geraucherter Lauchs
Schnittlauch Philadenphia
4,50€

=

525.

CHICKEN MAKI

Philadenphia,
Schnittlauch

4,00 €

Maki-Sushi

bestehen aus speziellem Sushi-Reis mit verschieden

Fiillungen in gerdsteten Algenblattern. Diese &
Rollen werden in acht mundgerechten Stiickchen ™

geschnitten und mit eingelegtem Ingwer (Gari),
einer scharfen Paste aus japanischem Meerrettich
(Wasabi) serviert.

510.

EBI MAKI
Garnelen
4,00 €

514,
NEGISAKE MAKI

Lachs mit Schnittlauch

4,00€

<S5

S18.

SPICY TUNA MAKI
Thunfisch, Scharf
4,50 €

&

522.
IKURA MAKI

Lachskaviar,
Salmon roe

EBI AVOCADO MAKI
Garnelen mit Avocado

SAKE AVOCADO MAKI

Lachs mit Avocado
4,00 €

ot

$19.

TUNA ROLL

Philadenphia
Thunfisch, Lauch, Chili

4,50€

-

523.
TAMAGO MAKI

GesliRtes Omelette
Egg Omelette
4,00 €
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NIGIRI

$26. INARI Tofutasche, frittiert und SGR Eingelegt
$27. NIGIRI Pilz
$28. NIGIRI Mango
529. NIGIRI Avocado
$30. NIGIRI Gurke
Nigiri-Sushi
Bestehen aus speziellem Sushi-Reis, der kunstvoll handgeformt und mit verschiedenen Spezial-
itaten belegt wird. Traditionell werden Nigiri-Sushi paarweise serviert. Wir servieren lhnen diese

auflerdem mit eingelegtem Ingwer (Gari), einer scharfen Paste aus japanischem Meerrettich
(Wasabi) serviert.

. Maki Tofu mit Sesam

. Maki Rukkola, Gurke und Sesam

. Maki Mango mit Sesam

. Maki Spargel, Mango und Sesam

. Maki Spargel und Sesam

. Maki Paprika, Philadelphia und Schnittlauch
. Kappa Maki Gurke

. Avocado Maki Avocado

. Shitake Maki Jap. Pilz, Mushroom

. Cubi Maki Sesam

Maki-Sushi
Bestehen aus speziellem Sushi-Reis mit verschiedenen Fiillungen in gerdsteten Algenblattern
Diese Rollen werden in acht mundgerechten Stiickchen geschnitten und mit eingelegtem
Ingwer (Gari), einer scharfen Paste aus japanischem Meerrettich (Wasabi) serviert.

SPECIAL

$41. Tofu, Pilz, Rukkola, Gurke und Mangomantel

S42. Mango, Rukkola, Gurke und Avocadomantel
$43. Tofu, Pilz, Rukkola und Gurkenmantel
S44. KIMVEGAN BABY

Pilz, Tofu, Rettich und Avocado Mantel
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BIG VEGAN ROLL

S45.VEGETARISCH ROLL 9stk 11,00€
Panierte Roll Avocado, Gurke, Jap. Pilze, Rettich

546. Gebackene Gurke, Rukkola, Avocado, Mango 9stk 12,00 €

S47. KIMVEGGI MINI GEBACKENE ROLLE 8stk 7,00€
Avocado, Rettich, Schnittlauch und Philadelphia

|
LY

|
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Special-Roll
Die Maki-und Nigiri-Sushi-Technik haben unsere Sushi-Meister zu besonderen Kreationen
inspiriert. Diese spaziellen Variationen kénnen Sie nur bei uns genieflen, wobei Sie vielfiltige
neue Geschmackserlebnisse entdecken.
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INDISE OUT

548. Avocado, Gurke und Mango mit Sesam stk 10,50 €
$49. Rucola und Gurke mit Sesam _ 10,50 €

5$50. Tofu, Rucola Mango mit Sesam 'S E S B i 10,50 €

$51. Sparga und Mango DY . ¢ 10,50 €
$52. Mango und Avocado T stk 10,50 €

VEGAN PLATTE 130,00 €

S53. Avocado Nigiri 2, Mango Nigiri 2, Pilz Nigiri 2, Maki Tofu 8, Maki Mango 8,
Maki Rukkola 8, Inside Out Avocado Mango 8, Inside Out Gurke Rukkola 8,

I |
Ly Ly

Spezial Gurkemantel, Tofu, Pilz, Rukkola 4, Mango, Rukkola, Gurke und Avocadomantel 4,

|

Tofu, Pilz, Rukkola, Gurke und Mangomantel 4, Gebackene Rolle Vegetarisch 9.

f
Ly 0

Beilage zum Sushi
Die Maki-und Nigiri-Sushi-Technik haben unsere Sushi-Meister zu besonderen
Kreationen inspiriert. Diese speziellen Variationen kénnen Sie nur bei uns genieflen,
wobei Sie vielféltige neue Geschmackserlebnisse entdecken.
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S54. SAKE - 4,00 €
Lachs

o

S57.1IKA-4,00 €
Tintenfisch

560.TAKO-4,00€

S63. UNAGI- 4,50 €
Aal, gebraten

W

$66. SUNSHINE - 7,00 €
Gehackte Garnelen,
Krebsfleischimitat,
Lachsrogen, Masago,
Mayonnaise, Gurke

Nigiri-Sushi

S55. KANI- 4,00 €
Krebsfleischimitat

'3ﬁi!;i'.i |

S$58. MAGURO -4,50 €
Thunfisch

S61.SABA-4,00€
Makrele

$64. AMAEBI - 4,00 €
Gronlandgarnele

S67.BUTTERFISCH- 3,20 €

-

bestehen aus speziellem Sushi-Reis, der k

handgeformt und mit verschiedenen Speziali
belegt wird. Traditionell werden Nigiri-Sushf;
weise serviert. Wir servieren |lhnen diese aufllg

mit eingelegtem Ingwer (Gari), einer scharfen RaStes
aus japanischem Meerrettich (Wasabi) serviert.

$56. TAMAGO - 4,00 €
Ei

§59.TAl- 4,00 €
Red Snapper

$62. EBI - 4,50 €
Garnele, gekocht

S65.I1KURA -7,00 €
Lachskaviar

$68. SAKE YAKI - 5,50 €
Lachs Nigiri mit Kaviar Eier




569. DRAGON ROLL

Mit Aal bedeckte Inside-Out u.
Saisonfisch in scharfer Sauce

10,00 €

| }’;))

$72. OPEN ROLL

Triangeln mit Garnelen,
Lachs, Avocado, Gurke, lkura

10,50 €

575.EBITEN ROLL

Inside-Out mit
Tempura-Garnelen

9,00 €

$78. KIM RAIBOW

570.TANAKA ROLL

Gehackte Garnelen
mit Gurke und Avocado

10,00 €

Cony,

573.SWING ROLL

Gehackte Nordsee-Shrimps mit
Mayonnaise im Gurkenmantel

10,00 €

h

5§76.BIG ROLL
Gemischte Fiillung

Lachs, Thunfisch, Chilli-Mayo, Schnittlauch und Avocadomantel

579.KIM DRAGON PRAWN

$71. PHILADELPHIA ROLL

Lachs, Avocado, Frischkase
im Lachsmantel

9,00 €

573.FOUR-SEASON ROLL

Gurke, Avocado
und Rettich im Tofu-Mantel

577.SALMONSKI ROLL

Gegrillte Lachshaut
mit Fischrogen

Spicy Seafood Paste, Avocado mit Aalmantel

580. KIM SAKE FLAMBIERT

Lachs, Philadelphia, Schnittlauch, Avocado und Lachsmantel

581. KIM OPEN ROLL

wpemmm— | VL

Lachs, Thunfisch, Aal, Avocado, Lachskaviar, Fischrogen, Chili

Special-Rolls

Die Maki-und Nigiri-Sushi-Technik haben unsere Sushi-Meister zu besonderen
Kreationen inspiriert. Diese speziellen Variationen konnen Sie nur bei uns
genief3en, wobei Sie vielfdltige neue Geschmackserlebnisse entdecken.
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$82. CALIFORNIA INSIDE OUT
Krebsfleischimitat, Gurke,
Avocado, Sesam

9,00 € - (8 Stk.)

S85. CALIFORNIA INSIDE OUT
Surimi, Avocado,

Gurke, Rogen
9,00 € € - (8 5tk.)

S88. VEGETARISCH INSIDE OUT
Mit gebackener Paprika und
Lauchzwiebeln

11,00 € - (8 Stk.)

591. NEWYORK INSIDE OUT
Geraucherter Lachs, Philadenphia,
Avocado, Schnittlauch und Masago
10,00 € - (8 Stk.)

S94. KIM INSIDE OUT
Mango, Lachs Gegrillt mit
Philadelphia, Sesarn

und Schnittlauch

13,00 € - (8 Stk.)

$83. EBI INSIDE OUT

Gekochte Garnele, Avocado,

Sesam, Frischrogen
10,50 € - (8 Stk.)

$86. VEGGI INSIDE OUT

Rettich, Gurke,
Avocado, Sesam
9,00 € € - (8 S5tk.)

$89. SAKE INSIDE OUT

Lachs, Avocado,
Sesam, Frischrogen
10,00 € - (8 Stk.)

$92. UNAGI TEN URA
INSIDE OUT

Ebi Tempura I-O, Avocado,
Mayo mit Masago und all
16,00 € - (8 Stk.)

Tl

$95. KIM INSIDE OUT
Inside Out mit Mango

Gebacken, Avocado Gebacken,

Aal Mantel und Sesam
13,00 € - (8 Stk.)

$84. CHICKEN INSIDE OUT

Philadenphia, Gurke
Schnittlauch und Sesam

9,00 € - (8 Stk.)

$87. MAGURO INSIDE OUT

Thunfisch, Gurke,
Sesam, Frischrogen
10,50 € - (8 Stk.)

590. UNAGI INSIDE OUT

Ger. Aal, Spez. Sauce,
Gurke Sesam, Fischrogen
13,00 € - (8 Stk.)

593. ROSENROLL
mit Ei, Lachs und Fischrogen
14,00 € - (8 Stk.)
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BEILAGE ZUM SUSHI

Extra Ingwer
Extra Wasabi
Extra Spezlal Sof3e

|
LY

Extra Soja Sof3e

I |
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Extra Sesam Sofle

fiir vegetarische (for vegetarian)

|
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KIM SUSHI - 1stk

$96. KIM
Gegrillte Lachshaut, Mango, Schnittlauch, Sesam und Philadephia

597, CALIFORNIA TEMAKI 6,00 €
Krebsfleischimitat, Avocado, Gurke, Fischrogen

598. TEMAKI SAKE 6,00 €
Lachs, Avocado, Fischrogen

$99. TUNA 6,00 €
Thunfisch, Gurke, Fischrogen

$100. SPICY TUNA 6,00 €
Pikanter, Thunfisch, Gurke, Fischrogen

5101. UNAGI 7,00 €
Geburt Aal, Gurke, Fischrogen

$102. SPICY EBI 6,00 €
Pikante Garnelen, Gurke, Fischrogen

$103. SASHIMI Lachs 15,00 €
5104, SASHIMI Thunfisch 16,50 €
$105. SAHISMI Moriawase 24,00 €

|
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ALLES BIG ROLL

Alle Gebackene Rollen Kommen mit Ei, Philadenphia, Fischrogen, Frischkase

|

5106.BIG BAKED ROLL LACHS (9 stk.) 11,00 €
Lachs, auen gebacken mit Spezialsauce

$107.BAKED CHICKEN ROLL HAHNCHEN (9 STK.) 11,00€
Chicken, Gurke, Friihlingszwiebeln, Frischkase, Spezial-Sol3e
S$108. SALMON ROLL (9 stk.) 11,00 €
Gegrillter Lachshaut, Gurke, Frithlingszwiebeln, Mayonnaise
$109. NINA ROLL Panierte Roll (9 stk.) 11,00 €
Thunfisch, Lauch, Chili, Special-Sofle

$110. KORI FAY ROLL (14stk.) 14,00 € ; : i :
Panierte Roll mit gegr. Aal, Lachs, Avocado, Frischkdse E:E I?;?J‘znuﬂgs,:;gI;Iuig?-m;ii:r
$111.BIG ROLL (14stk.) 14,00 € Zu besonderen Kreationen
Panierte Rolle mit gegr. Aal, Lachs, Avocado, Frischkase inspiriert. Diese speziellen
$112. KIM ROLL (14stk.) 14,00€ Variationen kénnen Sie nur bei
Panierte Rolle mit gehacktem Thunfisch, Gurke, Chili uns genieflen, wobei Sie vielfal-
$113. KIM SAKE MINI GEBACKENE ROLL 7,00¢ (IEBGEHSME DS suRasC ek
Panierte Rolle mit gekochter Garnele, Mayo, Chili, Lauch el ey
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Beilage zum Sushi
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M1. 9,50€

1 Sake, 1 Ebi,

1 Kani, 8 Sake Maki,
1 Misosuppe

M3. 13,00€

1 Sake, 1 Tai,

Amaebi 8 Sake Maki,

4 California Inside-Out,
1 Misosuppe

M5. 12,00€

8 Avocado Maki,
8 Tamago Maki,
8 Kappa Maki,

1 Misosuppe

M7. 17,00€

1 Maguro, 1 Sake,

1 Tamago, 1 Ebi,

8 Sake Maki,
California Inside-Out
1 Misosuppe

M9. 10,00€
1 Maguro, 1 Sake, 1 lka
1 Saba, 1 Tamago, 1 Ebi,
1 Misosuppe

M11. 13,00€

8 Maki Gekochte Thunfisch
8 Maki Ebi Avocado

8 Maki Sakekawa,

1 Misosuppe

M13. VEGGI-SET - 13,00€
12 Maki,

8 Inside-Out,

1 Misosuppe

M2. 12,00€
8 Sake Maki,
8 California Maki,
8 Tekka Maki, 1 Misosuppe

M4. 15,00€

1 Maguro, 1 Sake, 1 Tamago,

1 Kani, 1 Ebi, 8 California Maki,
4 California Inside-Out,

1 Misosuppe

Mé6. 12,00€
1 Tamago, 1 Inari, 1 Shitake,

1 Avocado, 8 Kappa Maki
4 Veget. Inside-Out,
1 Misosuppe

M8. 17,00€
1 Sake, 1 Tai,1 Amaebi,

1 Ebi, 8 Sake Maki,

8 Kappa Maki

4 California Inside-Out,
1 Misosuppe

M10. 13,00€

1 Maguro, 1 Sake, 1 Tai,

1 Kani, 1 Unagi, 1 Tamago,
1 Ebi, 1 Misosuppe

M12. PROBE-SET - 10,50€
3 Nigiri,

8 Maki,

mit Misosuppe

M14. 15,00€

3 Nigiri, 8 Maki,

8 Sake Inside-Out,
1 Misosuppe

Sushi-Menus
Wenn Sie entweder unentschlossen sein oder einmal Lust auf etwas Neues versptiren
maochten, wahlen Sie einfach aus unseren Mendis flir 1-4 Personen. Die Stlickzahlen
sind festgelegt-die Auswahl der Sorten Ubernehmen unsere Sushi-Meister fir Sie.




Bei unseren Sushi Menus konnen Sie Zwischen einer Misosuppe oder Sauer-Scharf-Suppe frei wahlen

M15. 30,50€ (flr 2 Personen)

Kim and the City Sushiplatte

8 Kappa Maki, 8 Sake I-O,

8 California I-O, 10 gebackene Rolle

2 Tai, 2 Ebi, 2 Sake, Dazu 2 Misosuppen

M17. 17,50 €
8 Stk. Futo Maki

8 Stk. Gebackene Rolle
1 Misosuppe

M19. 12,00 €

4 Stk. Gyoku Roll
8 Stk. Maki,

2 Stk. Nigiri

M21. 13,00 €

8 Stk. Sake Maki,

8 Stk. Kanpyo Maki
4 Stk. Nigiri

M23. 16,00 €
8 Stk. New York
Inside-Out,

3 Stk. Nigiri

M25. 15,00 €

8 Stk. Maki Paprika
8 Stk. Maki Spagel
8 Stk. Inside Mango,
Gurke

M16. 58,00 € (flr 4 Personen)

Fantasy Sushiplatte

8 Sake Maki, 8 Tekka Maki, 8 California I-O,

8 Unagi Ebi Tempura |-O, 14 gebackene Rolle,

2 Tai, 2 Ebi, 2 Sake, 2 Maguro, Dazu 4 Misosuppen

M18. 11,00€
8 Stk. Vegetarische Inside-Out,

8 Stk. Kanpyo Maki,
2 Stk. Inarit

M20. 17,00€
8 Stk. Ebi-Ten Roll
4 Stk. Nigiri

M22. 15,50€
8 Stk. Philadenphia Roll,
2 Stk. Unagi

M24, 25,50€

8 Stk. Dragon Roll,

9 Stk. gebackene Rolle
8 Stk. Maki, 4 Stk. Nigiri

M26. 51,00€

8 Stk. Nigiri, 8 Stk. Maki
4 Stk. Dragon Roll,

4 Stk. Gyoku Roll

8 Stk. Futo Maki,

8 Stk. gebackene Rolle

Sushi-Menus
Wenn Sie entweder unentschlossen sein oder einmal Lust auf etwas Neues versptren
machten, wahlen Sie einfach aus unseren Ments flir 1-4 Personen. Die Stiickzahlen
sind festgelegt-die Auswahl der Sorten (ibernehmen unsere Sushi-Meister fiir Sie.
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Suppen
. Sauer-Scharf-Suppe "

i
|

. Wan Tan Suppe”

. Hiihnerfleisch suppe”
mit Glasnudeln, Bambus und Morcheln

\

Hiihnerfleisch suppe "
mit Spargel und Champignons

. Eierblumen Suppe "
mit Hihnerfleisch

i
\

Suppen thailandischer Art
. Tom Kha Gai © 5,50€

Hihnerfleischsuppe mit Kokosmilch, Zitronenblattern, Tomaten, Champignons und
Thaikrautern (scharf)

. TomKhaGung“"* 5,50€
Garnelensuppe mit Kokosmilch, Zitronengrass, Tomaten, Champignons und Thaikrautern (scharf)

. Tom Yam Gai 550€
Huhnerfleischsuppe mit Zitronengrass, Zitronenblattern, Champignons und Krautern (scharf)

. TomYam Gung' 5,50€
Garnelensuppe mit Zitronengrass, Zitronenblattern, Champignons und Krautern (scharf)

.Tom Kha Kim © 5,50€
Tofusuppe mit Kokosmilch, Zitronenblattern, Tomaten, Champignons und Thaikrautern (scharf)
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Dim Sum Japan - Dumplings, hausgemachte Teigtaschen

.Har Gow + Siu Mai 6,00 €
Gedampfte Teigtaschen mit Garnelen - und Schweinefleischfiillung (6 Stiick)

.Banh Bao 5,00 €
gedampfte Brotchen mit Schweinefleischfiillung

.Gyoza 6,00 €
Frittierte Teigtaschen (vegetarisch) gefullt mit Gemuse und Lauch (4 Stiick)

.Mochi 4,00 €
Japanische Stispeise (3 Stiick)

Salate
Gemischter Salat

i
|

\

.

Gemischter Salat *
mit Hihnerfleisch

o nn
.

.Gemischter Salat
mit frittiertem Lachs und Chicken-Sauce

Salate thailandischer Art

.Laab Gai Salat, °
gemischter Salat mit Hiihnerfleisch, Glasnudeln und Krautern (scharf)

a0
|

i
.

.Yam Wunsen Salat, ©
gemischter Salat mit Garnelen, Glasnudeln und Krautern (scharf)

.Yam Sen Gai Salat, *
gemischter Salat mit Hihnerfleisch Garnelen, Glasnudeln und Krautern (scharf)




Vorspeisen

. Edamane, °*
Sojabohnen

. Mini Friihlingsrollen "' (6 Stiick)
ohne Fleisch

. Frithlingsrollen " " (2 Stiick)
mit Fleisch und Gemiise

. Wan Tan gebacken " " (65tlick)

« Krupuk “ ="

Gerichte mit gebratenem Eierreis

. Gebratener Eierreis "
mit Gemlse

. Gebratener Eierreis "' "
mit Hiihnerfleisch und Gemtse

. Gebratener Eierreis """
mit Schweinefleisch und Gemise

. Gebratener Eierreis """
mit Shrimps, Hiihnerfleisch und Gemtise

. Gebratener Eierreis """
mit gebackenem Hiihnerfleisch, Chickensauce und Gemtse

. Gebratener Eierreis " "°
mit Ente kross, Hihnerfleisch und Gemuse

. Nasi Goreng Gebratener Eierreis "
mit Enten-, Hihner- und Schweinefleisch und Gemise

Gerichte mit gebratenem Nudeln
. Gebratene Nudeln "
mit Gemtise

. Gebratene Nudeln "'°
mit Hihnerfleisch und Geml(ise

. Gebratene Nudeln """
mit Schweinefleisch und Gemuse

. Gebratene Nudeln '
mit Shrimps, Hithnerfleisch und Gemiise

. Gebratene Nudeln "'
mit Ente kross und Chickensauce

. Gebratene Nudeln *"°
mit Ente kross und brauner Sauce

. Gebratene Nudeln
mit gebackenem Hiihnerfleisch und Chickensauce

. Gebratene Nudeln "'
mit gebackenem Hiihnerfleisch und brauner Sauce

. Bami Goreng - Gebratener Nudeln **
mit Curry Gemiise Enten-, Hihner- und Schweinefleisch und Gemise

8,50 €

10,00 €

10,00 €

11,50 €

11,50 €

12,00 €

12,00 €

8,50 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

11,50 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €
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Hiithnerfleischgerichte - serviert mit Duftreis oder Nudeln

. Hihnerfleisch gebraten " 9,50€

mit SUB Sauer Sauce

. Hiihnerfleisch gebraten 10,50 €

mit ErdnusssofRe und Gemiuse

. Hithnerfleisch Chop Suey " 11,50 €

mit verschiedenem Gemiise

. Hiihnerfleisch gebraten 10,00 €

mit verschiedenem Gemiise und Hoisinsauce

. Hiihnerfleisch gebraten " 10,00 €

mit Knoblauch, Chili und verschiedenem Gemuise (scharf)

. Hiithnerfleisch gebraten "' © 10,50 €

mit gelbem Curry, Kokosmilch, Zitronengrass, Chili und verschiedenem Gemtise (scharf)

. Gebackenes Hiihnerfleisch " © 11,00 €

mit verchiedenem Gemise und Mango -Sof3e

. Gebackenes Hiihnerfleisch " " 11,50 €

mit Erdnusssofle und Gemtse

. Gebackenes Hiihnerfleisch 11,00 €

mit Verchiedenem Gemlise und brauner Sauce

. Gebackenes Hiihnerfleisch " 11,00 €

mit verschiedenem Gemtise und Knoblauch (scharf)

. Gebackenes Hithnerfleisch 5" 11,00 €

mit verschiedenem Gemiise und Kokosmilch, Zitronengrassdeicht Scharf)

. Doppelt gebackenes Hiithnerfleisch " " 11,00 €

mit Knoblauch und verschiedenem Gemiise (scharf)

. Doppelt gebackenes Hiihnerfleisch """ 11,00 €

mit Knoblauch und StiR-Sauer-Sauce (scharf)

. Gebackenes Hiihnerfleisch " " 10,00 €

mit Stf-Sauer-Sauce

. Gebackenes Hiihnerfleisch " " 12,50 €

mit Avocado Sauce

Schweinefleischgerichte - serviert mit Duftreis oder Nudeln
Doppelt gebackenes Schweinefleisch "

- mit StiB-Sauer-Sauce

Doppelt gebackenes Schweinefleisch " "

« mit verschiedenem Gemise und brauner Sauce

Doppelt gebackenes Schweinefleisch " "

« mit verschiedenem Gemiise und Knoblauch (scharf)

Doppelt gebackenes Schweinefleisch *“ "

+ mit gelbem Curry, Kokosmilch und Zitronengrass (leicht scharf)




. Doppelt gebackenes Rindfleisch "'" 12,00 €
mit Knoblauch und verschiedenem Gemiise (scharf)

. Rindfleisch Chop Suey " 11,50 €
mit verschiedenem Gemiise

. Rindfleisch gebraten " 11,50 €
mit Paprika, Zwiebeln und Zitronengrass (scharf)

. Rindfleisch gebraten “" 11,50 €
mit gelbem Curry, Kokosmilch, Zitronengrass und verschiedenem Gem{se (scharf)

. Rindfleisch gebraten " 11,50 €
mit Gemuse, Tomaten, Ingwer, Zitronenegrass und Zwiebelh

Garnelengerichte - serviert mit Duftreis oder Nudeln

. Garnelen gebraten """ 13,00 €
mit Glasnudeln, Bambus, Morcheln, Duftpilzen und Zwiebeln

. Garnelen gebraten """ 13,00 €
mit Paprika, Bambus, Champignons, Zwiebeln, Zitronengrass und Kokosmilch

. Garnelen im Teig gebacken """ 13,00 €
mit SuB-Sauer-Sauce

. Garnelen gebraten """ 13,00 €
mit gelbem Curry, verschiedenem Gem{se und Zitronengrass (scharf)

. Garnelen gebraten """ 13,00 €
mit rotem oder griinem Curry, Zitronengrass, Ingwer und verschiedenem Gemdise (scharf)

. Garnelen im Teig gebacken ° *"" 13,00 €
mit verschiedenem Gemuse, Knoblauch und Chili (Scharf)

Entenefleischgerichte - serviert mit Duftreis oder Nudeln
. Ente Kross " 13,00 €
mit Erdnusssofle und Gemtise

. Entenfleisch gebraten " 13,00 €
mit verschiedenem Gemtise, Knoblauch und Chili (scharf)

. Entenfleisch gebraten"Kamo Hasamyaki " 13,00 €
mit verschiedenem Gemiise, Salat und Seasam

. Shanghai Ente - Ente Kross gebacken " ¥ 13,00 €
mit Knoblauch verschiedenem Gemtise und Zitronengrass (scharf)

. Hong Kong Ente "' 13,00 €
Ente kross gebacken mit Sojasprossen und brauner Sauce (leicht scharf)

. Peking Ente "V 13.00 €
Ente kross gebacken mit Hoisin-Sol3e und verschiedenem Gemiise (leicht scharf)

. Ente kross gebacken 13,00 €
mit SUR-Sauer-Sauce

. Ente kross gebacken " 13,00 €
mit Gemuse und brauner Sauce mit, Knoblauch (leicht scharf)

. Kim - Ente kross gebacken " " 13,00 €
mit Verschiedenem Gemdise und gelben Curry Sauce

. Kung BaoEnta " " 15,00 €
Ente kross, Hiihner-, Schweinefleisch mit Knoblauch und verschiedenem Gemiise (scharf)
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Spezialitaten aus dem Wok nach thailandischerArt
Gerichte ohne Kokosmilch, mit Duftreis serviert

. Nua Pad Prik
Rindfleisch gebraten mit verschiedenem Gemiise und Krautern (scharf)

. Gai Pad Prik ™
Hiihnerfleisch gebraten mit verschiedenem Gemiise und Krautern (scharf)

. Ped Pad Prik "
Ente kross gebacken mit verschiedenem Gemise und Krautern (scharf)

. Lammfleisch gebraten "' ©
mit gelbem Curry verschiedenem Gemiise und Kokosmilch (leicht scharf)
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Gerichte mit Kokosmilch und Duftreis serviert
. Rindfleisch "'© 15,00 €
mit Thaicurry, Gemuse und Krautern (scharf)

. Hiihnerfleisch " © 15,00 €
mit Thaicurry, Gem{ise und Krautern (scharf)

. Garnelen ~“"" 15,00 €
mit Thaicurry, Gemuse und Krautern (scharf)

. Gebackenes Hiihnerfleisch 7 ©" 15,00 €
mit Thalcurry, Gemitise und Krautern (scharf)

. Enta kross " " 15,50 €
mit Thaicurry, Gemise und Krautern (scharf)

. Garnelan gebraten - 5"" 15,50 €
mit gelbem Curry verschiedenem Gemiise und Knoblauch, Chili (scharf)

. Garnelen 15,50 €
mit Erdnusssofe und Gemiise
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Kim Tipan Spezialitaten
Werden auf einer heiRen Metallplatte und mit Duftreis serviert

A93. Lammfleisch gebraten " 20,00 €
mit Bambus, Bohnen verschiedenem Gemuse und Zwiebeln, Knoblauch, Pfeffer, Chili

A94. Gaiam Hol Ped" 18,00 €
Hihnerfleisch gebraten mit Zwiebeln, Duftpilzen. Bambus und Paprika(scharf)

A95. MuNam Hoi Ped " 18,00 €
Schweinefleisch gebraten mit Zwiebeln, Duftpilzen, Bambus und Paprik (scharf)

A96. Rindfleisch gebraten" 18,00 €
mit Zwiebeln, Duftpilzen, Bambus und Paprika (scharf)

A97. Enten-, Hiihner-, Schweinefleisch 19,50 €
gebraten mit Zwiebeln, Duftpilzen, Bambus und Paprika(scharf)

A98. Ente kross gebacken " 18,00 €
mit Zwiebeln, Duftpilzen, Bambus und Paprika (scharf)

A99. Doppelt gebackenes Rindeisch “" 19,00 €
mit verschiedenem Gemiise, Mandeln, Knoblauch, Chili und Hoisinsauce

A100.Doppelt gebackenes Hiihnerfleisch " 19,00 €
mit verschiedenem Gemiise, Mandeln, Knoblauch, Chili und Hoisinsauce
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Kim Tipan Spezialitaten
Werden auf einer heillen Metallplatte und mit Duftreis serviert

A101. Doppelt gebackenes Schweinefleisch " 19,00 €
mit versch. Gemuse, Mandeln, Knoblauch. Chili und Hoisinsauce

A102. Gegrillter Fisch =" 19,00 €
(Pangasius) mit Zwiebeln, Tomatensauce und Thaikrautern

A103. Gegrillter Fisch “" 19,00 €
(Pangasius) mit Paprika, Champignons, Griinkohl, Ingwer und Thaikrautern

A104. Gegrillter Fisch - " 19,00 €
(Pangasius) mit verschiedenem Gemdise und Knoblauch (scharf)

A105. Sake Hamasayaki gegrillt =" 19,00 €
Sake Hamasayaki gegrillt M mit Paprika, Zwiebeln, Grunkohl und pikanter Sauce

A106. Kim Lammfleisch 21,00 €
Kim Lammfleisch Eebraten mit Bambus, Bohnen, Tomaten Champignons, Zwiebeln
Ingwer, Knoblauch, Chili (scharf)

. Kim Lammfleisch ° 21,00 €
doppelt gebacken mit verschiedenem Gemiise und Knoblauch, Chili (scharf)
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Sategerichte - serviert mit Duftreis
A108. Hilhnerfleisch © 12,00 €
mit Sate. Erdnusssauce oder Chickensauce und Salat (scharf)

A109. Rindfleisch © 12,00 €
mit Sate. Erdnusssauce oder Chickensauce und Salat (scharf)

A110. Schweinefleisch © 12,00 €
mit Sate. Erdnusssauce oder Chickensauce und Salat (scharf)

A111. 4 Yakitori " © 12,00 €
mit Salat Sesam und Yakitorisauce (scharf)

A112. Lammfleisch Gegrillt ¥ 18.00 €
mit Salat Erdnusssauce oder Chickensofle
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Vegetarische Gerichte - serviert mit Duftreis
A113. Sojasprossen gebraten " 8.50€

|

A114. Gemischtes Gemiise gebraten " 9,50€

A115. Gemischtes Gemiise gebraten " 11,00 €
mit Kokosmilch

A116. Gebratener Tofu " 11,00 €
mit verschiedenem Gemiise und pikanter Sauce

A117. Gebratener Tofu “ " 11,00 €
mit Curry, Kokosmilch und verschiedenem Gemiise

A119. Gebratener Tofu 10,50 €
mit Ananas, Gemuse und Knoblauch in StiR3-Sauer-Sauce (scharf)

A118. Gebratener Tofu " 10,50 €
mit SUB Sauer Sauce

A120. Gebratener Tofu " 11,00 €
mit gelbem Curry, versch. Gemiise Zitronengrass und Kokosmilch

fF 1111
Y LY EY AY KV LY




i
.

(A d ol oo
| A U U U U R W |

0
\

i
.

-
_‘

'y
|

O I I O O R
| W U W U R S |

Extra Beilagen und Saucen
A121. Portion Reis

A122. Portion Nudeln ”

A123. Portion Reisnuden

A124. Portion Braune Sauce "
A125. Portion SiiB-Sauer-Sauce
A126. Mango Sol3e

A127. Avocodo Sof3e

A128. Erdnusssoe ©

Chicken Sauce

*Desserts
. Gebackene Banane " mit Honig

. Gebackener Apfel © mit Honig

. Gebackene Ananas” mit Honig

. Gebackene Banane "“ mit Vanille-Eis & Sahne
. Gebackener Apfel °© mit Vanille-Eis & Sahne

. Gebackene Ananas ”© mit Vanille-Eis & Sahne

New bei uns - Mendis yum Spanen

Menii 1 pro Person

Vorspeise: Tom Kha Gai Suppe

Hauptspeise: Ente kross mit verschiedenem Gemtise und Knoblauch (scharf)
Dessert: verschiedenes Obst

Menii 2 fiir 2 Personen

Vorspeise: 2 Tom Kha Gung Suppen

Hauptspeise: - Gebackenes Hiithnerfleisch mit Curry, Kokosmilch und Gemiise (scharf)
- Ente kross mit verschiedenem Gemiise und Knoblauch (scharf)

Dessert: - 2 x Gebackene Banane mit Honig und Vanilleeis

Menii 3 fiir 3 Personen

Vorspeise: 3 Tom Yam Gai Suppen

Hauptspeise: -Garnelen gebraten mit verschiedenem Gemiise (scharf)
- Gebratenes Rindfleisch mit Tomaten, Zitronengrass und Bambus (scharf)
-Gebackenes Hiihnerfleisch mit Sti3-Sauer-Sauce

Dessert: - 3 x Gebackene Ananas mit Honig und Vanilleeis

Mendii 4 fiir 4 Personen 80,00 €
Vorspeise: Mini Fruhlingsrollen (ohne Fleisch)
Hauptspeise: - Gebratene Garnelen mit Glasnudeln, Bambus, Morcheln, Duftpilzen und Zwiebeln

- Gegrillter Fisch (Pangasius) mit Knoblauch und Tomatensauce {scharf)

- Ente kross mit Gemdise, Curry und Kokosmilch (scharf)

- Doppelt gebackenes Hiihnerfleisch mit verschiedenem Gemiise und Knoblauch (scharf)
Dessert: - 4 x Lychee Frlichte im Saft




SOMMERROLLEN

. Goi Cuon Thap Cam 6,00 €

zwei frische Sommerrollen mit Garnelen, Hihnerfleisch.Eiern, frischem Basilikum, Koriander,
Minze, Reisnudeln, Erdnilissen und einer Limetten-Fischsol3e

. Goi Cuon Chay 5,50 €
zwei vegetarische Sommerrollen mitTofu, Basilikum, Koriander, Minze, Reisnudeln, Erdniissen
und einer Limetten-FischsoB3e

BUN - Reisnudelgerichte

. Bun Bo Nam Bo 13,00 €

Reisnudeln mal auf sudviethamesischer Art mit feinen Rindfleischstreifen, frischem Gemiise,
Erdnissen und vietnamesischen Krautern in hausgemachter Limetten-Fischsolle

. Bun Cha Nuong 13,00 €

Gegrilltes Schweinefleisch mit Salat, Reisnudeln und vietnamesischen Krautern in hausgemach-
ter Limetten-FischsoRRe

. Bun Cha Gio 13,00 €

Reisnudeln mal auf stidvietnamesischer Art mit vietnamesischer Frihlingsrolle, frischem
Gemlise, Erdnlissen und vietnamesischen Krautern in hausgemachter Limetten-Fischsol3e

. Bun Cha Gio Chay 13,00 €
Reisnudeln mal auf stidviethamesischer Art mit vietnamesischer Friihlingsrolle ohne Fleisch,
frischem Gemiise, Erdniissen und vietnamesischen Krautern in hausgemachter
Limetten-Fischsofie

PHO - Vietnamesische Reisbandnudelsuppe (groBe Schale)

. Pho Ga 13,00 €

vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit zartem Hihnerfleisch, Ingwer, Lauchzwiebeln,
Krautern und Gewlirzbruhe (u.a. mit Zimt, Sternanis, Kardamom)

. Pho Bo i EXLES

Vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit Rindfleischstreifen, Ingwer, Lauchzwiebeln, Krdutern
und Gewlirzbriihe (u.a. mit Zimt, Sternanis, Kardamom)

BUN MIEN - Viethamesische Reisnudel-Glashudelnsuppe Gerichte (gro3e Schale)

. Bun Ga 13,00 €
Reisnudelsuppe mit zartem Hihnerfleisch, Koriander, Fruhlingszwiebeln, viethamesischen
Krautern und Gewtirzbriihe

. Bun Moc 13,00 €
Traditionelle vietnamesische Suppe mit Reisnudeln, feinem gehacktem Fleischballchen, Duft-
pilze, Koriander, Frihlingszwiebeln und vietnamesischen Krautern und Gewtrzbriihe

. Bun Hue

Traditionelle vietnamesische Suppe mit Reisnudeln, feinem gehacktem Fleischbéllchen, Duft-
pilze, Koriander, fruhlingszwiebeln und vietnamesischen Krautern und Gewirzbriihe

. Bun ChaCa
Reisnudelsugpe mit feinem gehacktem Fischbéllchen, vietnamesischen Kréutern, Dill, Zwiebeln
und Gewiirzbriihe

. Banh Canh Ga
Frische UDON Nudeln mit zartem Hihnerfleisch, Koriander, Fruhlingszwiebeln, vietnames-
ischen Krautern und Gewtuirzbriihe

. Mien Ga

Glasnudelsuppe mit zartem Hiihnerfleisch, Karotten, Koriander, Fruhlingszwiebeln, vietnames-
ischen Krautern und Gewdirzbriihe
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PHO XAO - Vietnamesische gebratene Nudeln, (grof3e Schale)

. UDON Xao Thap Cam 19,00 €
Gebratene UDON mit gewiirztem Rindfleisch,Hiihnerflejsch, Schweinefleisch, Ingwer, versch.
Gemuse, Sojasprossen, Mohren, Erdniissen und Krautern

. Pho Xao Thap Cam 17,00 €
Gebratene Reisbandnudeln mit gewurztem Rindfleisch, Huhnerfleisch, Schweinefleisch,
Ingwer, versch. Gemiise, Sojasprossen, Mohren, Erdniissen und Krautern

. Pho Xao Thit Ga 15,00 €

Gebratene Reisbandnudeln mit Hiihnerfleisch, Sojasprossen verschiedenem Gemiise, Erdniis-
sen und Krautern

. Pho Xao Bo 15,00 €

Gebratene Reisbandnudeln mit gewtrztem Rindfleisch, Ingwer, verschiedenem Gemiise,
Sojasprossen, Mohren, Erdnlissen und Krautern

. Pho Xao Tom 15,00 €

Gebratene Reisbandnudeln mit gewiirztem GroBgarnelen, verschiedenem Gemidise, Sojaspros-
sen, Méhren, Erdniissen und Krautern

. Pho Xao chay 17,00 €

Eebratene Reisbandnudeln mit gemischtem Gemiise, Sojasprossen, Karotten, Erdnlssen und
rautern
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MIEN XAO - Gebratene Glasnudeln

. Mien Xao Thap Cam 17,00 €
Gebratene Glasnudeln mit Rindfleisch, Hihnerfleisch, Schweinefleisch, verschiedenem
Gemise, Morcheln, Sojasprossen, Mohren, Erdnlssen und Krautern

. Mien Xao Ga Heo 15,00 €

Gebratene Glasnudeln mit Hlihnerfleisch, Schweinefleisch, verschiedenem Gemtise, Morcheln,
Sojasprossen, Mohren, Erdnusserf und Krautern

. Mien Xao Bo 15,50 €
Gebratene Glasnudeln mit gewiirztem Rindfleisch, Ingwer, verschiedenem Gemiise,
Sojasprossen, Mohren, Erdntssen und Krautern

. Mien Xao chay 14,50 €
Gebratene Glasnudeln mit Ingwer, verschiedenem Gemdtise, Sojasprossen, Karotten, Erdniissen
und Krdautern

BB2 = fuisch vom Grill & Exotisches
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. Lammkoteletts mit gegrilltem Gemtuse & Salat (6 Stiick) 21,00 €

. Rumpsteak mit gegrilltem Gemdise & Salat (300g) 21,00 €

o
.

Hackfleisch mit Kaseflillung, gegrilltem Gemiise & Salat 18,50 €

\

. Pangasius Fisch mit gegrilltem Gemiise & Salat (300g) 19,00 €

|

. Thunfisch mit gegrilltem Gemiise & Salat (300g) 21,00 €

. Lachsfilet mit gegrilltem Gemiise & Salat (300g) 21,00 €

. Riesengarnelen mit gegrilltem Gemtuise & Salat (5 Stiick) 22,00 €

. BoLalot 21,00 €
Lotosblatter gefiillt mit Rindfleisch (8 Stiick) dazu Reisbandnudeln & Salat




|
Ly

A168. Grillen am Tisch! pro Person 30,50 €

Verschiedenes Fleisch und Gemiise servieren wir lhnen am Tisch. Auf einem speziellen Tischgrill
kénnen Sie nun nach Belieben selber Ihre Speisen rosten. Als Grillsauce reichen wir lhnen Tama-
rinden-Sauce und Mango-Sauce

Nhaiindischer Deertotd

Ein leckeres Fondue / auch vegetarisch moglich pro Person 30,50 €

Ein Topf mit 2 verschiedenen Briihen kommt auf den Tisch. Dazu servieren wir eine Platte mit
verschiedenem Fleisch (oder vegetarisch, mit Tofu) und Getse. Nun kénnen Sie nach Belieben
selber Ihre Speisen in der Briihe garen. Als SofRe reichen wir lhnen Tamarinden-SoRe,
Mango-Sof3e oder Spezial-Sofie.

KINDERGERICHTE
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SERVIERT MIT DUFTREIS
. Hausgemachte Chrispies (Hihnerfleisch)

Y
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. Hausgemachte Hilhnchenspie3e

B
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. Gebackenes Huhnerfleisch mit Chickensolle

POMMES FRITES UND DAZU
. Hausgemachte Chrispies (Huihnchenfleich)

|
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. Gebackenes Hihnchenfleich mit Nudeln oder Reis und Chickensof3e

POMMES FRITES PUR
. Mit Ketchup oder Mayo
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K1.

K2.
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EDAMAME (¢!

Japanische Bohnen gebraten mit Parmesan und Chili Flocken garniert

ENOKI PARTY 1

Knusprig glodene Ostasiatische Pilze gewurzt mit Tajin, begleitet mit einer
Wasabi-Mayonnaise

SALMON CEVICHE TOSTADAS 2ST. 1:368)

Frischer Lachs, mariniert in Limettensaft, mit roter Zwiebel, Koriander,
Chili, Granatapfel auf einer Wantan Tostada

BANH BAO VIT (2 ST) (PBHG

Knusprig gebackene Ente in einem leicht siiBen Brot mit Gurken,
Lauchzwiebeln, Nachos, Peanut Sauce und Samba-olek. Barbecue Sauce

GOI VIT MANGO A.bM

Mango Salat mit Knuspriger Ente, Limetten und Schalotten

UDON GEBRATEN

Japanische. Reisnudeln mit gemise und. Ente Kross.

KIM/POKE BOWL VEGGIE PRODUKTINFO

mit Crispy-Tofu, Avocado, Mango, Edamame, Salat, Gurken, Sesam, Zitrone,
Frihlingszwiebeln, Reis, Teriyakisauce und Pokesauce

KIM/POKE BOWL SALMON

Produktinfo mit Lachs, Tobiko, Avocado, Mango, Gurke, Edamame, Salat,
Sesam, Zitrone, Reis-Fruhlingszwiebeln und Pokesauce

KIM/POKE BOWL TUNA PRODUKTINFO

mit Thunfisch, Tobiko, Avocado, Mango, Gurken Edamame, Salat,
Frihlingszwiebeln, Sesam, Zitrone, Reis, Teriyakisauce und Pokesauce

5,50 €

5,00 €

9,00 €

10,00 €

10,50 €

16,00 €

15,90 €

16,90 €

17,90 €




